Applaus

Applaus voor u, dat u er bent! Wij gaan er alles aan doen om het
u naar de zin te maken in ons grand café annex theater-restaurant
Applaus.

Onze menukaart bevat slechts een deel van het repertoire dat
regelmatig wordt aangevuld met verrassende seizoensgerechten.
Het accent ligt op mediterrane gerechten, met eerlijke ingrediénten
en bewezen culinaire combinaties. Vlees, vis, vegetarisch: onze
keukenbrigade komt aan alle smaken fegemoet.

En heeft u speciale wensen, aarzel dan niet om het ons te laten weten.

Ook onze wijnkaart biedt u een compleet programma. Wij helpen u
graag bij het maken van een passende keuze.

Namens alle medewerkers aan deze voorstelling,

Barry de Troije

Zoekt u een toplocatie voor uw besloten feest of zakelijk
evenement?

Alles is mogelijk om er een onvergetelijke gebeurtenis van te maken.
Van walking diner met dance classics Dee Jay, tot aan een tot in detail
verzorgd diner met de mooiste bijpassende wijnen.

Catering?

Applaus heeft zich gespecialiseerd in de verzorging van catering bij
zakelijke en feestelijke evenementen op locatie.

Waar u ook voor kiest, een kennismaking met Applaus is een culinaire
belevenis die u na afloop zeker een ovatie zal ontlokken.

Wij zijn op maandag geopend v.a. 16.00 uur.

Dinsdag v.a.17.30 uur.

Woensdag t/m vrijdag geopend van 11.00 uur tot 24.00 uur
Zaterdag v.a. 17.30 uur

Zondag gesloten.



LUNCH Van 12.00 uur tot 14.30 uur

Wisselend Applaus-lunchmenu 2 gangen 24,50
Sandwiches

Clubsandwich "Applaus” met kip-kerrie, bacon, sla, 10,50
fomaat, gebakken ei en dikke frieten

Clubsandwich "vis” met gerookte vis, sla, tomaat, 12,50
gebakken ei en dikke frieten

Clubsandwich “vlees” met rundvlees, bacon, sla, tomaat 12,50
gebakken ei en dikke frieten

Ciabatta of waldkorn met carpaccio, truffelmayonaise, 7.50
Pijnboompitten, spekjes en parmezaanse kaas

Ciabatta of waldkorn met tfranches kip van de grill 6.75
met gebakken paddestoelen en oosterse saus

Ciabatta of waldkorn met gerookte Schotse Zalm, 8,50
kappertjes en ui ringen

Ciabatta of waldkorn met gebakken gamba’s en 7.75
wasabi-mayonaise

Ciabatta of Waldkorn met old Amsterdam, ftomatensalsa 5.50
en pesto

Ciabatta of Waldkorn met Amsterdamse ossenworst 4,75

Salades (worden geserveerd met ambachtelijk brood)

Salade met diverse mooie vissoorten en 14,00
nigcoise garnituur

Caesarsalade met gegrilde kip, bacon, 11,50
croutons, rode uien en caesardressing

Gambasalade met piment, gember, 12,00
papadum en een huisgemaakte jus

Salade beef met malse stukjes biefstuk, 12,50
paddestoelen, spekjes en pesto

Eigerechten (worden geserveerd met geroosterd brood)

Omelet met parmezaanse kaas en truffeltapenade 7.50
Boerenomelet 8.00
Uitsmijter ham / kaas / spek 7.50
Specials

Tomatensoep van rijpe pomodori en basilicum 7.00
Applaus burger van de grill met dikke frieten en 7.50
huisgemaakte mayonaise

Carpaccio van rund met parmezaanse kaas, 11,50
fruffelmayonaise, pijnboompitten, spekjes en roquette sla

Vis van de dag (elke dag krijgen wij verse vis geleverd) 18.50
met aardappelgarnituur en seizoensgroenten

Gebakken biefstuk met dikke frieten, groene salade, 18,50
huisgemaakte mayonaise en jus

Dikke frieten met huisgemaakte mayonaise 3,95
Tosti's

Tosti Applaus 4,50
Tosti wit casinobrood kaas of ham/kaas 2,75

Voor bij de koffie

Koffie of thee naar keuze met een viertal 6,75
kleine zoetigheden



DINER
Van 17.30 uur tot 21.00 uur

Laat u eens lekker verrassen door onze chef-kok
Martijn van Wegen met zijn creatieve uitspattingen
Applaus-theatermenu 3 gangen(zie menu voorin)
Applaus-surprisemenu 3 gangen
Applaus-surprisemenu 4 gangen

Applaus-surprisemenu 5 gangen

Voor

Carpaccio van rund / Truffelmayonaise / Tomatensalsa /
Pijnboompitten / Spek / Parmezaan

Carpaccio Applaus / Eendenlever krullen

Coquiille / Briochebrood / Biet / Mierikswortel / Notendressing
Kwartel / Eringy paddenstoel / Witte kool / Appel / Hazelnoot
Albecore fonijn / Wilde gamba’s / Dimsum witvis / Rode cury

Drie bereidingen van kalf / Serranoham / Piccalilly

Hoofd
Speenbig / Hete bliksem / Rode kool / Eigen jus

Eend / Sinaasappel / Hashbrown / Paddenstoelen /
Knolsoorten / Witlof

Kalfslende / Tortellini / Pompoen / Kalfsjus
Heilbot / Schaal-&Schelpdieren / Risotto / Saffraan
Koolvis / Poulpo / Tagliatelle / Roodlof / Saus gepofte knoflook

Dorade / Aardappel / Andijvie / Zeeuws-spek / Hollondaise

29,75
38,50
44,50
52,50

12,50
16,75
16,00
13,00
14,00
13,00

21,00
22,00

24,00
25,00
22,00
21,00

Natuurlijk maken wij ook met alle plezier een vegetarisch gerecht voor u

Extra
Dikke frieten met huisgemaakte mayonaise

Groenten van de markt

Aangezien wij met dagverse producten werken kan het
voorkomen dat een gerecht tijdelijk niet voorradig is.

3,95
3,95



Na
Creme Brllée / Sinaasappel / Vanille 9,00

Witte chocolade / Pure chocolade / Champagne / Basilicum 9,00

Twee bereidingen Cheesecake / Vijgen / Pecannoten-ijs 9.00
Speculaas / Peer / Rietsuiker / Steranijs / Saffraan 9,00
Grand dessert Applaus 13,50
Kaas van de wagen / Diverse garnituren 12,50

Dessertwijnen

Om uw dessert op een fantastische manier te laten begeleiden,
hebben wij voor u een drietal dessert wijnen uitgezocht:

Domaine Fontanel, Frankrijk, AOC Muscat de Rivesaltes 6.00
Donato degli Antinori, Toscane, ltalié 6.00
A.C. Sauternes, Bordeaux, Frankrijk, Cuvée Le Mayne 8.00

Warme dranken

Espresso
Cappuccino

Lungo

Dubbele espresso
Ristretto

Macchiato

Latte macchiato
Koffie verkeerd

Koffie cafeinevrij
Cappuccino cafeinevrij
Irish coffee

[talian coffee

French coffee
Spanish coffee

Thee, diverse smaken
Verse muntthee
Warme chocomel
Verse slagroom

TOONNNNNOONWNNANNDN
NNONOOOONONNOOINOINO
Glstsllilalalalaldisidld ool i)

Likeuren

Amaretto 4,25
Baileys 4,25
Cointreau 4,25
Cuarenta y Tres 4,25
Drambuie 4,25
Grand Marnier Rouge 4,25
Frangelico 4,25
Kahlua 4,25
Sambuca 4,25
Southern Comfort 4,40
Tia Maria 4,25
Cognacs

Francois Peyrot VSOP 7,50
Francois Peyrot XO 10,00
Francois Peyrot 50yr 14,50
Calvados 4,75
Grappa Julia 4,25

Armagnac 4,75



